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優れた素材や技術を活かした
高萩らしい地域イメージを

代表する産品です。

　花貫川の清流で育った酒米
「美山錦」を使用。2017年の販
売開始以降、すっきり飲みや
すいと好評を博しています。

(一社)高萩市観光協会
高萩市春日町3-10-16
TEL 0293-23-2121

　国の天然記念物「安良川八幡宮の爺
杉」の枝打ち材を活用した筆記具。白
木の風合いには趣があり、使い込む
ほどに艶が増す味わい深い逸品です。

たなつる工房
高萩市安良川189-3
TEL 090-3231-5291

　『はぎまろ』の顔が描かれた、食
品添加物不使用の手作りクッキー。
　ミルク、黒糖、カボチャ、紫い
もの４つの味が楽しめます。

NPOウィッシュ はっぴぃ・べる
高萩市下手綱1480-7
TEL 0293-22-2999

　粒のやわらかさが自慢の
「国産大豆」で作った納豆。
昔ながらの製法にこだわり、
納豆本来の美味しさを伝え
てくれます。

宝来 森田利雄商店
高萩市高萩1-1
TEL 0293-22-2220

　花貫川・大北川の豊
富で清らかな水と阿武
隈山地の穏やかな気候
で育った大きい粒と艶
が自慢。

精米専門工場フクダヤ
高萩市本町1-83
TEL 0293-22-3043

　甘酸っぱく香り高い花
貫フルーツほおずきと高
級クリームチーズを使っ
て焼き上げた濃厚なバス
クチーズケーキ。

おかしやQuemaQuema
高萩市高戸149-3-105
TEL 0293-24-8776

　八千代おこしは、香ばしい落花生入
りのやわらかい口当たりと優しい風味
が特徴のお菓子。全国菓子大博覧会に
て、名誉総裁高松宮賞を受賞。

(有)永寿堂
高萩市安良川679
TEL 0293-22-2002

　高萩産のゆずを使用した万
能味噌ドレッシング。大根、
こんにゃく、里芋、生野菜な
どにそのままかけるだけで美
味しく食べられます。

古時計
高萩市大和町3-36
TEL 090-7004-3011
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爺杉ボールペン

は
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宝来納豆
ふるさと自慢

八
千
代
お
こ
し
／

高
萩
せ
ん
べ
い
／

は
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ま
ろ
ワ
ッ
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花
貫
ゆ
ず
味
噌

　安政元年(1854年)創業
と長い歴史を刻む味噌蔵で、
可愛い我が娘を手塩にかけ
て育てるように、愛情込め
て作り上げた逸品。

たつご味噌醸造（株）
高萩市上手綱75
TEL 0293-23-5222

愛娘みそ／
めしどろぼうさん

高戸味噌

高
萩

ブ
ラ
ン
ド

推
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品花
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流
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つ
き
あ
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り

　農薬・化学肥料・除草剤不使用で
育てた高萩ほおずき。粒が大きいの
が特長。ほおずきを加工して作った
ジャム・バターやドライフルーツも
おすすめ。

結農実WORKS
高萩市上君田1030
TEL 090-5203-1092

高萩ほおずき／
高萩ほおずきタルト／
高萩ほおずきジャム・バター／
ドライ高萩ほおずき

花
貫

フ
ル
ー
ツ
ほ
お
ず
き
の

バ
ス
ク
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ

花貫フルーツほおずき

　独特の甘酸っぱさと種の触感が楽しいと評判のフルーツほおずき。
秋口には、東京の一流料理店でも「注目の旬の食材」として取り扱
われています。高級贈答商品として、郷土工芸品「西ノ内和紙」を
使用した化粧箱に「秀逸品」だけを詰めた逸品も。

清流の郷 花貫物産センター
高萩市大能1100-2
TEL 0293-28-0808
生産者:花貫フルーツほおずき倶楽部
(TEL 090-1606-5348)

　創業120年の老舗が手掛けた自慢の
味噌。原材料にこだわり、高萩産の
米・大豆に自家製麹を使用。味噌本来
の味を楽しめます。

今川味噌店
高萩市高戸725
TEL 0293-22-4572

高萩 真心一魂


